
Vinagre 
de 

Jerez

TRADICIONAL SISTEMA DE CRIADERAS Y SOLERA
El sistema de soleras y criaderas es un sistema único y tradicional de envejeci-
miento que se puede prolongar durante más de 10 años en algunos casos.
Este proceso da lugar a la concentración, complejidad y el gusto extraordinario de 
este condimento, que dan como resultado tres tipos de Vinagre según su envejecimiento:  
Vinagre de Jerez,  Vinagre de Jerez Reserva  y  Vinagre de Jerez Gran Reserva.
Existen dos tipos más de Vinagre de Jerez: Vinagre de Jerez al PX y Vinagre de Jerez al 
Moscatel. Ambas variedades más dulces, porque a cada una se les incorpora vino dulce  
PX o Moscatel durante su proceso de obtención.

obtención del vinagre de jerez



VINAGRE DE JEREZ
BOTAVIN

Especial para hostelería.

Vinagre procedente de la acetificación de vinos 
de Jerez y crianzas de 6 meses en barrica de roble 
americano. Su graduación acética es de 7º.

Vista: Presenta un aspecto limpio y brillante de 
color ámbar intenso o caoba ligero.

Nariz: Se muestra punzante y limpio, con ligeras 
notas especiadas.

Boca: Se presenta intenso y ligero

   DATOS LOGÍSTICOS

· CANTIDAD POR GARRAFA: 5L.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 3
· 60 CAJAS / PALÉ

                      DATOS TÉCNICOS  

· ENVEJECIDO EN BARRICA DE ROBLE 
POR EL TRADICIONAL SISTEMA DE 
SOLERAS Y CRIADERAS.
· CONTIENE SULFITOS
· GRADUACIÓN ACÉTICA 7º

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición



VINAGRE DE JEREZ
EL RIOJE

Vejez media de 2 a 5 años

Este vinagre es obtenido tras una crianza en 
botas de roble americano a partir de vinos de 
Jerez de Palomino Fino, con una vejez media de 2 
a 5 años. Presenta una graduación acética de 7º.

Vista: Presenta un aspecto limpio y brillante con 
tonalidades ámbar intensas.

Nariz: Aparecen notas de ésteres muy armoniza-
dos con aromas especiados a vainilla.

Boca: Muestra estructura y complejidad con 
retrogusto agradable. Sabor con notas de cara-
melo.

   DATOS LOGÍSTICOS

· CANTIDAD POR BOTELLA: 750 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 12
· 40 CAJAS / PALÉ
· TAMBIÉN EN FORMATO DE 250 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15

                      DATOS TÉCNICOS  

· ENVEJECIDO EN BARRICA DE ROBLE 
POR EL TRADICIONAL SISTEMA DE 
SOLERAS Y CRIADERAS.
· CONTIENE SULFITOS
· GRADUACIÓN ACÉTICA 7º

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición



VINAGRE DE JEREZ
GRAN GUSTO

Vejez media de 2 a 5 años

Procedente de crianza en botas de roble america-
no a partir de vinos de Jerez, de la variedad Palo-
mino Fino. Con envejecimiento medio en barrica 
de 2 a 5 años y una graduación acética de 7º.

Vista: Presenta un aspecto limpio y brillante con 
tonalidades ámbar intensas.

Nariz: Aparecen notas de ésteres muy armoniza-
dos con aromas especiados a vainilla.

Boca: Muestra estructura y complejidad con 
retrogusto agradable. Sabor con notas de cara-
melo.

   DATOS LOGÍSTICOS

· CANTIDAD POR BOTELLA: 750 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 12
· 40 CAJAS / PALÉ
· TAMBIÉN EN FORMATO DE 375 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 24

                      DATOS TÉCNICOS  

· ENVEJECIDO EN BARRICA DE ROBLE 
POR EL TRADICIONAL SISTEMA DE 
SOLERAS Y CRIADERAS.
· CONTIENE SULFITOS
· GRADUACIÓN ACÉTICA 7º

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición



VINAGRE DE JEREZ
RESERVA 25

Vejez media de 5 a 10 años

Este vinagre es obtenido tras una crianza en 
botas de roble americano a partir de vinos de 
Jerez de Palomino Fino, con una vejez de cinco a 
diez años. Presenta una graduación acética de 8º.

Vista: Muestra un aspecto limpio y brillante y con 
tonalidades caoba.

Nariz: Destaca su gran armonía y aromas a crian-
za con notas especiadas recordando los vinos 
viejos de Jerez.

Boca: Se muestra a la vez delicioso, redondo, 
equilibrado y con gran intensidad, destacando el 
retrogusto propio de un producto de gran vejez.

   DATOS LOGÍSTICOS

· CANTIDAD POR BOTELLA: 750 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 12
· 40 CAJAS / PALÉ
· OTROS FORMATOS:
· FORMATO DE 375 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 6 o 24
· FORMATO DE 250 ML.
·UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15

                      DATOS TÉCNICOS  

· ENVEJECIDO EN BARRICA DE ROBLE 
POR EL TRADICIONAL SISTEMA DE 
SOLERAS Y CRIADERAS.
· CONTIENE SULFITOS
· GRADUACIÓN ACÉTICA 8º

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición



VINAGRE DE JEREZ
RESERVA 12

Vejez media de 3 a 5 años

Este vinagre es obtenido tras una crianza en 
botas de roble americano a partir de vinos de 
Jerez de Palomino Fino, con una vejez de tres a 
cinco años. Presenta una graduación acética de 
7,5º.

Vista: Presenta un aspecto limpio y brillante con 
tonalidades ámbar intensas.

Nariz: Aparecen notas de ésteres muy armoniza-
dos con aromas especiados a vainilla.

Boca: Muestra estructura y complejidad con 
retrogusto agradable. Sabor con notas de cara-
melo.

   DATOS LOGÍSTICOS

· CANTIDAD POR BOTELLA: 750 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 12
· 40 CAJAS / PALÉ

                      DATOS TÉCNICOS  

· ENVEJECIDO EN BARRICA DE ROBLE 
POR EL TRADICIONAL SISTEMA DE 
SOLERAS Y CRIADERAS.
· CONTIENE SULFITOS
· GRADUACIÓN ACÉTICA 7,5º

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM
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VINAGRE DE JEREZ
PÁEZ MORILLA

Especiales

Vinagre Reserva: procedente de una cuidadosa 
selección de nuestras mejores botas de vinagre 
de la variedad Palomino Fino. Se obtiene con una 
crianza superior al Vinagre Reserva 25. Su gra-
duación es de 8º.
Reserva.

Reserva al PX: Procede de la acetificación y 
crianza en botas de vino Pedro Ximénez. Con una 
vejez superior a tres años y graduación de 6º.

Reserva al Moscatel: La acetificación de los 
vinos procedentes de uva Moscatel originan un 
vinagre agridulce de gran aromaticidad. Presenta 
un envejecimiento superior a tres años y su gra-
duación es de 6º.

   DATOS LOGÍSTICOS

· CANTIDAD POR BOTELLA: 250 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 12
· 96 CAJAS / PALÉ

                      DATOS TÉCNICOS  

· ENVEJECIDO EN BARRICA DE ROBLE 
POR EL TRADICIONAL SISTEMA DE 
SOLERAS Y CRIADERAS.
· CONTIENE SULFITOS
· GRAD. ACÉTICA RESERVA: 8º
· GRAD. ACÉTICA AL PX: 6º
· GRAD. ACÉTICA AL MOSCATEL: 6º

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM
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VINAGRE DE JEREZ
PÁEZ MORILLA

Gran Reserva

Adelantado de Páez Morilla, procede de una crian-
za superior a 10 años en botas de roble americano, 
a partir de Vino de Jerez de la variedad Palomino 
Fino. Tras su certificación por el Consejo Regulador, 
presentamos un producto de ecalidad excepcional 
y gran complejidad organoléptica.
Vista: Presenta tonalidades caobas con bordes ana-
ranjados y un gran brillo y limpidez.
Nariz: Destaca su gran complejidad basada en los 
ésteres producidos durante los años de envejeci-
miento y los compuestos aromáticos extraídos de 
la madera de roble americano, dando como resulta-
do un conjunto exuberante y muy bien equilibrado. 
Con notas de crianza a vainilla y a frutos secos.
Boca: Muy estructurado, de gran intensidad, con 
un retrogusto muy agradable donde la acidez se 
armoniza con notas balsámicas.

   DATOS LOGÍSTICOS

· CANTIDAD POR BOTELLA: 500 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 1
         ESTUCHES INDIVIDUALES 

                      DATOS TÉCNICOS  

· ENVEJECIDO EN BARRICA DE ROBLE 
POR EL TRADICIONAL SISTEMA DE 
SOLERAS Y CRIADERAS, POR MÁS DE 10 
AÑOS.
· CONTIENE SULFITOS
· GRAD. ACÉTICA RESERVA: 9º WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición



SALSAS BALSÁMICAS DOÑA PEPA

Aliña, decora, condimenta, sorprende...



SALSA BALSÁMICA DE MIEL DE ABEJAS
DOÑA PEPA

Aliña, decora, condimenta, sorprende...

Salsa aromática y densa, elaborada a partir de 
miel de abejas de la Sierra de Cádiz, concentrado 
de frutas y vinagre de vino. De color ambar 
brillante, textura cremosa y notas dulces y afruta-
das.

Indicada preferentemente sobre cualquier tem-
pura japonesa, recetas de cocina marroquí; así 
como acompañamiento de quesos blancos, 
yogures, berenjenas, cordero, pollo...

Es posible su utilización tanto en frío como en 
caliente.

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de  600 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 600 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800129
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 4841158700127
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 24 x 6 x 6 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 25,5 x 30,7 x 19,20
· PESO CAJA: 9,25 KG

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de 300 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 300 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800112
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800110
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 18,5 x 5 x 5 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 19,8 x 25 x 15,5
· PESO CAJA: 4,160 KG

 DATOS TÉCNICOS  

· CONTIENE SULFITOS       
· SIN GLUTEN

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM
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SALSA BALSÁMICA AL OPORTO
DOÑA PEPA

Aliña, decora, condimenta, sorprende...

Obtenida a partir de Vino de Oporto, Vinagre de 
Vino, concentrado de especias y zumo de uva 
tinta. El resultado es una salsa densa de color gra-
nate brillante, textura aterciopelada y notas afru-
tadas con toques punzantes.

Se recomienda su empleo en carnes, patés, 
quesos azules y quesos de textura blanda, frutos 
secos... Acompañamiento ideal tanto para poten-
ciar como para contrastar sabores. 

Es posible su utilización tanto en frío como en 
caliente.

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de  600 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 600 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800167
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800165
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 24 x 6 x 6 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 25,5 x 30,7 x 19,20
· PESO CAJA: 9,25 KG

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de 300 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 300 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800150
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800158
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 18,5 x 5 x 5 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 19,8 x 25 x 15,5
· PESO CAJA: 4,160 KG

 DATOS TÉCNICOS  

· CONTIENE SULFITOS       
· SIN GLUTEN

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM
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SALSA BALSÁMICA AL MOSCATEL
DOÑA PEPA

Aliña, decora, condimenta, sorprende...

Salsa arómática y densa, obtenida a partir de la 
reducción de Vino Moscatel y Vinagre de Vino 
Moscatel de excelente calidad. Esta salsa tiene 
sabor y olor predominantemente dulces y afruta-
dos, de color ambar oscuro brillante.

Se puede utilizar como aliño, aderezo o topping; 
tanto de alimentos saladados que contrasten su 
sabor, como dulces que combinen.

Es posible su utilización tanto en frío como en 
caliente.

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de  600 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 600 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800143
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800141
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 24 x 6 x 6 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 25,5 x 30,7 x 19,20
· PESO CAJA: 9,25 KG

 DATOS TÉCNICOS  

· CONTIENE SULFITOS       
· SIN GLUTEN

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM
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SALSA BALSÁMICA DE VINO TINTO
DOÑA PEPA

Aliña, decora, condimenta, sorprende...

Salsa arómática y densa, elaborada a partir de 
vino tinto de la variedad Tempranillo.

El resultado es una salsa de tonalidad rojo cereza 
Se aprecian las notas a frutas rojas propias de la 
variedad tempranillo, fundamentalmente a 
fresas. 

Acompañamiento ideal para todo tipo de carnes.

Es posible su utilización tanto en frío como en 
caliente.

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de  600 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 600 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800068
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800066
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 24 x 6 x 6 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 25,5 x 30,7 x 19,20
· PESO CAJA: 9,25 KG

 DATOS TÉCNICOS  

· CONTIENE SULFITOS       
· SIN GLUTEN

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM
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SALSA BALSÁMICA AL PEDRO XIMÉNEZ
DOÑA PEPA

Aliña, decora, condimenta, sorprende...

Salsa arómática y densa, obtenida a partir de 
Vinagre de Jerez y vino Pedro Ximénez de la 
mejor calidad. De color ébano brillante, gusto 
dulce y aterciopelado, y aroma con notas dulzo-
nas propias de frutos maduros y pasificados y 
aromas torrefactos a café y chocolate negro.

Se recomienda su empleo en el magret de pato, 
solomillos, creps, foies y en postres como los 
flanes, yogures y helados.

Es posible su utilización tanto en frío como en 
caliente.

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de  600 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 600 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800044
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800080
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 24 x 6 x 6 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 25,5 x 30,7 x 19,20
· PESO CAJA: 9,25 KG

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de 300 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 300 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800037
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800073
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 18,5 x 5 x 5 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 19,8 x 25 x 15,5
· PESO CAJA: 4,160 KG

 DATOS TÉCNICOS  

· CONTIENE SULFITOS       
· SIN GLUTEN

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM
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SALSA BALSÁMICA AL MÓDENA
DOÑA PEPA

Aliña, decora, condimenta, sorprende...

Salsa aromática y densa, elaborada a partir de 
vinagre de Módena y vinagre de vino. De color 
caoba oscuro y olor a fruta muy madura armoni-
zado con las notas ácidas de los vinagres; de 
sabor agridulce con notas de frutos tostados y 
fruta madura como pasas, higos, café y textura 
aterciopelada.

Salsa muy versátil, ideal para las carnes asadas, 
pescados a la plancha, pastas y rissotos, así como 
para frutas, ensaladas y helado de vainilla.

Es posible su utilización tanto en frío como en 
caliente.

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de  600 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 600 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800082
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800080
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 24 x 6 x 6 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 25,5 x 30,7 x 19,20
· PESO CAJA: 9,25 KG

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de 300 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 300 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800075
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800073
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 18,5 x 5 x 5 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 19,8 x 25 x 15,5
· PESO CAJA: 4,160 KG

 DATOS TÉCNICOS  

· CONTIENE SULFITOS       
· SIN GLUTEN

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM
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SALSA BALSÁMICA AL VINAGRE DE JEREZ
DOÑA PEPA

Aliña, decora, condimenta, sorprende...

Salsa arómática y densa, obtenida a partir de 
mosto de uva concentrado y de una lenta reduc-
ción de Vinagre de Jerez de la mejor calidad.

Es una salsa marrón oscuro, brillante. Con sabor y 
gusto agridulce, que armoniza con notas dulzo-
nas del mosto concentrado.

Se recomienda la salsa en el aderezo de todo tipo 
de platos, destacando sus combinaciones con 
pastas y arroces, así como con carnes rojas.

Es posible su utilización tanto en frío como en 

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de  600 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 600 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800020
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800028
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 24 x 6 x 6 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 25,5 x 30,7 x 19,20
· PESO CAJA: 9,25 KG

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de 300 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 300 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800013
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800011
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 18,5 x 5 x 5 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 19,8 x 25 x 15,5
· PESO CAJA: 4,160 KG

 DATOS TÉCNICOS  

· CONTIENE SULFITOS       
· SIN GLUTEN

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición



SALSA BALSÁMICA DE ACEITE DE 
OLIVA VIRGEN EXTRA Y VINGRE 

DE JEREZ
DOÑA PEPA

Aliña, decora, condimenta, sorprende...

Salsa arómática y densa, obtenida a partir de 
Aceite de Oliva Virgen Extra y Vinagre de Jerez 
Reserva de gran calidad y perejil. De color verdo-
so, moteado en verde por el perejil natural. Una 
vinagreta bien equilibrada, con toques dulces y 
sabor y olor suave, con ligeros toques ácidos pro-
pios del vinagre.

Esta salsa se puede utilizar tanto para macerar 
ingredientes previamente a ser cocinados como 
para aderezo o aliños de ensaladas, pescados 
carnes.

Es posible su utilización tanto en frío como en 
caliente.

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de  600 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 600 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800181
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800189
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 24 x 6 x 6 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 25,5 x 30,7 x 19,20
· PESO CAJA: 9,25 KG

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de 300 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 300 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800174
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800172
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 18,5 x 5 x 5 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 19,8 x 25 x 15,5
· PESO CAJA: 4,160 KG

 DATOS TÉCNICOS  

· CONTIENE SULFITOS       
· SIN GLUTEN

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición



SALSA BALSÁMICA 
DE FRUTOS DEL BOSQUE

DOÑA PEPA
Aliña, decora, condimenta, sorprende...

Salsa aromática y densa. Elaborada a partir de 
zumo de frutas del bosque, vinagre de vino y 
mosto de uva concentrado. El resultado es una 
salsa densa con tonalidades violáceas, textura 
aterciopelada y con sabor y olor a fruta fresca y 
ácida.

Se recomienda su empleo en el magret de pato, 
solomillos, creps, foies y en postres como los 
flanes, yogures y helados.

Es posible su utilización tanto en frío como en 
caliente.

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de  600 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 600 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800105
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800103
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 24 x 6 x 6 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 25,5 x 30,7 x 19,20
· PESO CAJA: 9,25 KG

   DATOS LOGÍSTICOS
   envase de 300 gr

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 15
- PESO 300 GR.
· EAN ARTÍCULO: 8411587800099
   (EAN de la unidad de venta)

· EAN CAJA: 48411587800097
   (EAN de la agrupación de unidades de venta)

· DIMENSIÓN UNIDAD: 18,5 x 5 x 5 cm
· DIMENSIÓN CAJA: 19,8 x 25 x 15,5
· PESO CAJA: 4,160 KG

 DATOS TÉCNICOS  

· CONTIENE SULFITOS       
· SIN GLUTEN

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM
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VINO BLANCO SECO
TIERRA BLANCA
Vino blanco, seco, joven

Vino blanco, seco, andaluz; elaborado con las 
variedades Jerez Palomino Fino y Riesling, cose-
chadas en nuestros viñedos de La Vicaría en 
Arcos de la Frontera, en plena Sierra de Cádiz.

Vista: El vino se muestra limpio y brillante, con 
tonos amarillos pálidos y bordes verdosos.
Nariz: Fresco, frutal, con notas cítricas y florales.
Boca: Entrada fresca, frutal, ligero y sabroso, bien 
equilibrado, con final amargoso y persistente.

   DATOS LOGÍSTICOS

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 
 6 botellas (750 ml.) 84 CAJAS/PALÉ
12 botellas (750 ml.) 40 CAJAS/PALÉ
  
12 botellas (375 ml.) 65 CAJAS/PALÉ

                      DATOS TÉCNICOS  

· VINO BLANCO ELABORADO CON UVA 
PALOMINO FINO Y RIESLING.  COSECHA 
PROPIA.
· CONTIENE SULFITOS

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición



VINO BLANCO SEMIDULCE
TIERRA BLANCA

Vino blanco, semidulce, joven

Vino blanco, semidulce; elaborado con uvas 
seleccionadas de las variedades Palomino Fino, 
Moscatel y Riesling cosechadas en nuestros viñe-
dos de La Vicaría en Arcos de la Frontera, en plena 
Sierra de Cádiz.

Vista: El vino se muestra limpio, brillante y denso 
con tonos amarillos pálidos y bordes verdosos.
Nariz: Fresco, amoscatelado, frutal y con notas 
florales.
Boca: Aterciopelado. Entrada suave y glicérica. 
Frutal y sabroso, bien equilibrado, redondo y con 
final persistente.

   DATOS LOGÍSTICOS

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 
 6 botellas (750 ml.) 84 CAJAS/PALÉ
12 botellas (750 ml.) 40 CAJAS/PALÉ
  

                      DATOS TÉCNICOS  

· VINO BLANCO ELABORADO CON UVA 
PALOMINO FINO , MOSCATEL Y 
RIESLING.  COSECHA PROPIA.
· CONTIENE SULFITOS
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Innovación como tradición



VINO TINTO
VIÑA LUCÍA

Primer tinto gaditano embotellado desde 1977

Vino tinto elaborado con uvas seleccionadas de 
las variedades Syrah, Tempranillo y Cabernet Sau-
vignon, cosechadas en nuestros viñedos de La 
Vicaria en Arcos, en plena Sierra de Cádiz.

Vista: Rojo rubí con bordes violáceos. Limpio y 
brillante. Gran intensidad colorante.
Nariz: Destaca su gran expresividad en frutas 
rojas y negras, perfectamente equilibrados con 
los especiados procedentes de la madera de 
roble francesa.
Boca: Entrada intensa y sabrosa. Destacan los 
tanínos de roble, dulces y sabrosos. Muy bien 
equilibrado. Final largo y persistente. Expresivo.

   DATOS LOGÍSTICOS

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 
 
12 botellas (750 ml.) 40 CAJAS/PALÉ
  

                      DATOS TÉCNICOS  

· VINO BLANCO ELABORADO CON UVA 
SYRAH, TEMPRANILLO Y CABERNET 
SAUVIGNON.  COSECHA PROPIA.
· CONTIENE SULFITOS
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Innovación como tradición



VINO BLANCO FRIZZANTE
RISA

Fresco, joven y con solo 7,5º de alcohol

Vino de aguja, blanco; dulce, muy afrutado y 
refrescante. Vino monovarietal de uva Moscatel 
de Alejandría, obtenido tras un proceso de doble 
fermentación. De baja graduación, sólo 7,5º.

Vista: Color amarillo brillante con reflejos verdosos.
Nariz: Muy afrutado, con recuerdos a manzana y 
tonos cítricos naturales.
Boca: Refrescante, ligeramente dulce y joven.

   DATOS LOGÍSTICOS

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 6
· CANTIDAD POR BOTELLA: 750 ML.
· 84 CAJAS / PALÉ

                      DATOS TÉCNICOS  

· VINO MONOVARIETAL MOSCATEL DE 
ALEJANDRÍA
· CONTIENE SULFITOS
· SOLO 7,5%
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   DATOS LOGÍSTICOS

· CANTIDAD POR BOTELLA: 750 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 6
· 84 CAJAS / PALÉ
· CANTIDAD POR GARRAFA: 5L.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 3
· 60 CAJAS / PALÉ

                      DATOS TÉCNICOS  

· SOMETIDO A CRIANZAS SUPERIORES A   
UN AÑO EN BARRICA DE ROBLE AMERI-
CANO.
· CONTIENE SULFITOS
· GRADUACIÓN ALCOHOLICA 15

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición

VINO GENEROSO ESPECIAL COCINA
DOÑA PEPA

Vino Corpulento, envejecido en barrica de roble

El Vino Doña Pepa para cocinar es un vino corpu-
lento, limpio y seco, envejecido en botas de 
roble. Estas características hacen que sea alta-
mente recomendable en la elaboración de gran-
des platos. Especialmente las carnes guisadas, 
arroces caldosos, moluscos, atún encebollado, 
cremas de boletus y de trufas...

Vista: Se presenta límpido y brillante, destacan-
do sus tonalidades ámbar intensas.

Nariz: Destacan sus notas de frutos secos como 
la almendra amarga y la avellana. De forma sutil 
se aprecia la vainilla, el clavo y ligeras notas cítri-
cas originando un conjunto de aromas perfecta-
mente equilibrado y complejo.

Boca: Se muestra con estructura, persistente y 
especialmente tánico.



VINO BLANCO SECO
TIERRA BLANCA
Vino blanco, seco, joven

Vino blanco, seco, andaluz; elaborado con las 
variedades Jerez Palomino Fino y Riesling, cose-
chadas en nuestros viñedos de La Vicaría en 
Arcos de la Frontera, en plena Sierra de Cádiz.

Vista: El vino se muestra limpio y brillante, con 
tonos amarillos pálidos y bordes verdosos.
Nariz: Fresco, frutal, con notas cítricas y florales.
Boca: Entrada fresca, frutal, ligero y sabroso, bien 
equilibrado, con final amargoso y persistente.

   DATOS LOGÍSTICOS

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 
 6 botellas (750 ml.) 84 CAJAS/PALÉ
12 botellas (750 ml.) 40 CAJAS/PALÉ
  
12 botellas (375 ml.) 65 CAJAS/PALÉ

                      DATOS TÉCNICOS  

· VINO BLANCO ELABORADO CON UVA 
PALOMINO FINO Y RIESLING.  COSECHA 
PROPIA.
· CONTIENE SULFITOS
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VINO BLANCO SEMIDULCE
TIERRA BLANCA

Vino blanco, semidulce, joven

Vino blanco, semidulce; elaborado con uvas 
seleccionadas de las variedades Palomino Fino, 
Moscatel y Riesling cosechadas en nuestros viñe-
dos de La Vicaría en Arcos de la Frontera, en plena 
Sierra de Cádiz.

Vista: El vino se muestra limpio, brillante y denso 
con tonos amarillos pálidos y bordes verdosos.
Nariz: Fresco, amoscatelado, frutal y con notas 
florales.
Boca: Aterciopelado. Entrada suave y glicérica. 
Frutal y sabroso, bien equilibrado, redondo y con 
final persistente.

   DATOS LOGÍSTICOS

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 
 6 botellas (750 ml.) 84 CAJAS/PALÉ
12 botellas (750 ml.) 40 CAJAS/PALÉ
  

                      DATOS TÉCNICOS  

· VINO BLANCO ELABORADO CON UVA 
PALOMINO FINO , MOSCATEL Y 
RIESLING.  COSECHA PROPIA.
· CONTIENE SULFITOS
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VINO TINTO
VIÑA LUCÍA

Primer tinto gaditano embotellado desde 1977

Vino tinto elaborado con uvas seleccionadas de 
las variedades Syrah, Tempranillo y Cabernet Sau-
vignon, cosechadas en nuestros viñedos de La 
Vicaria en Arcos, en plena Sierra de Cádiz.

Vista: Rojo rubí con bordes violáceos. Limpio y 
brillante. Gran intensidad colorante.
Nariz: Destaca su gran expresividad en frutas 
rojas y negras, perfectamente equilibrados con 
los especiados procedentes de la madera de 
roble francesa.
Boca: Entrada intensa y sabrosa. Destacan los 
tanínos de roble, dulces y sabrosos. Muy bien 
equilibrado. Final largo y persistente. Expresivo.

   DATOS LOGÍSTICOS

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 
 
12 botellas (750 ml.) 40 CAJAS/PALÉ
  

                      DATOS TÉCNICOS  

· VINO BLANCO ELABORADO CON UVA 
SYRAH, TEMPRANILLO Y CABERNET 
SAUVIGNON.  COSECHA PROPIA.
· CONTIENE SULFITOS

WWW.BODEGASPAEZMORILLA.COM

Innovación como tradición



VINO BLANCO FRIZZANTE
RISA

Fresco, joven y con solo 7,5º de alcohol

Vino de aguja, blanco; dulce, muy afrutado y 
refrescante. Vino monovarietal de uva Moscatel 
de Alejandría, obtenido tras un proceso de doble 
fermentación. De baja graduación, sólo 7,5º.

Vista: Color amarillo brillante con reflejos verdosos.
Nariz: Muy afrutado, con recuerdos a manzana y 
tonos cítricos naturales.
Boca: Refrescante, ligeramente dulce y joven.

   DATOS LOGÍSTICOS

· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 6
· CANTIDAD POR BOTELLA: 750 ML.
· 84 CAJAS / PALÉ

                      DATOS TÉCNICOS  

· VINO MONOVARIETAL MOSCATEL DE 
ALEJANDRÍA
· CONTIENE SULFITOS
· SOLO 7,5%
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   DATOS LOGÍSTICOS

· CANTIDAD POR BOTELLA: 750 ML.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 6
· 84 CAJAS / PALÉ
· CANTIDAD POR GARRAFA: 5L.
· UNIDADES DE VENTA POR CAJA: 3
· 60 CAJAS / PALÉ

                      DATOS TÉCNICOS  

· SOMETIDO A CRIANZAS SUPERIORES A   
UN AÑO EN BARRICA DE ROBLE AMERI-
CANO.
· CONTIENE SULFITOS
· GRADUACIÓN ALCOHOLICA 15
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VINO GENEROSO ESPECIAL COCINA
DOÑA PEPA

Vino Corpulento, envejecido en barrica de roble

El Vino Doña Pepa para cocinar es un vino corpu-
lento, limpio y seco, envejecido en botas de 
roble. Estas características hacen que sea alta-
mente recomendable en la elaboración de gran-
des platos. Especialmente las carnes guisadas, 
arroces caldosos, moluscos, atún encebollado, 
cremas de boletus y de trufas...

Vista: Se presenta límpido y brillante, destacan-
do sus tonalidades ámbar intensas.

Nariz: Destacan sus notas de frutos secos como 
la almendra amarga y la avellana. De forma sutil 
se aprecia la vainilla, el clavo y ligeras notas cítri-
cas originando un conjunto de aromas perfecta-
mente equilibrado y complejo.

Boca: Se muestra con estructura, persistente y 
especialmente tánico.


